SUPPEN UND
KLEINE GERICHTE
@ vegetarisch \ﬂ vegan

TAGESSUPPE ..o e

Wechselndes Suppenangebot — bitte fragen Sie beim Service an

Tafelspitzbrihe ...

Wahlweise mit Griesnocken oder Leberspitzle, Gemiise-Julienne

Gemischter Beilagensalat ...

Hausdressing

Bunter grofler Salatteller ...

Hausdressing mit ofenfrischem Baguette und Butter

Mit gebratenen Putenstreifen ...

Mit gebratenen Riesengarnelen ...

Allgduer Késespatzle ...

Spitzle mit Allgduer Emmentaler, gerdsteten Zwiebeln

u. einem Schuss trockenen Weiflwein, Salatbouquet

Parmesan-Spinatknodel mit Salbeibutter.................

Semmelknodel bestehend aus einem Teig mit Spinat, Parmesan
u. Zwiebeln, dazu feines Ratatouille, schliefllich getoppt mit fliissiger

Butter, Salbeiblitter u. gehobelten Parmesanflocken

HOTELGASTHOF BAYERISCHER HOF

3.80 €

7.90 €

+ 7.00 €
+12.00 €

11.50 €

14.80 €




HAUPTGERICHTE
@ vegetarisch \ﬂ vegan

VOM OBERPFALZER STROHSCHWEIN

Schnitzel ,Wiener Art"

2 panierte Schnitzel vom Schwein wahlweise

mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites

Champignonrahmschnitzel ...

2 Naturschnitzel vom Schwein in einer Weillwein-

Champignonrahmsauce mit Spitzle

Cordon Bleu ..o

Fein paniertes Schnitzel vom Schwein mit Kése-Schinkenfiillung,

wahlweise mit hausgemachtem Kartoffelsalat o. Pommes Frites

Schweizer Leckerli®

Fiir den grofleren Hunger: 2 Naturschnitzel v. Schwein mit Rahmsauce,

dazu Kisespitzle u. Rostzwiebeln

Schweinemedaillons ...

3 Schweinefiletstiicke, noch leicht rosa gebraten, Weiflwein-

Champignonrahmsauce, Broccoliréschen u. Pommes Frites

HOTELGASTHOF BAYERISCHER HOF

. 1290 €

13.90 €

14.80 €

15.80 €

17.80 €



HAUPTGERICHTE
@ vegetarisch \ﬂ vegan

VOM OBERPFALZER JUNGBULLEN

Tafelspitzvom Rind ...
Eine kriftige Tafelspitzbrithe zum Garen unseres Tafelspitz ist die

Grundlage, dazu reichen wir in Butter sautierten Blattspinat, eine feine

Meerrettichcreme und Bratkartoffeln

Burgunderbraten vom Oberpfilzer Jungbullen ... 1590€
Zarter Braten, ca. eine Woche in einer Rotwein-Marinade gebeizt, dazu
Blumenkohlrgschen, auf die Burgundersauce einen Tupfen Creme-Fraiche

und schliefdlich Rosmarinkartoffeln

Rinderfiletspitzen ... 24.50 €

An Cognac-Pfefferrahm, Kartoffelrésti und Romanesco

Rumpsteak (200g) ... 24.80 €

Vom Oberpfilzer Jungbullen, rosa gebraten,

mit Kriuterbutter, Pommes Frites und gemischten Salat

ZUSATZLICHE BEILAGEN ZUR WAHL

Portion Pommes FIites ... 3250 €
Portion Tomatenketchup 0. Mayonnaise ... 0.80 €
Kartoffelknodel . ..o 9080 €

HOTELGASTHOF BAYERISCHER HOF



HAUPTGERICHTE
@ vegetarisch \ﬂ vegan

ASIATISCHE ANKLANGE

Asiatisches Gemiise stiR-sauer ..o 12.50€
Fein geschnittene Gemiisestreifen siif$-sauer und ein wenig Chili und

Koriander aromatisiert, mit gebratenen Putenbruststreifen, dazu Reis

Lo Mein .. 8.50 €

Chinesische Nudeln mit versch. Gemiisen in dunkler Ingwer-Sojasauce

Mit gebratenen Putenstreifen oder Riesengarnelen .................... + 7.00 € / + 12.00 €

Asiatisches Linsencurry ... 1420€ #

Rote Linsen, rote Paprika u. Siiftkartoffeln in einem Potpourri aus
unterschiedlichen asiatischen Gewiirzen u.a. Garam Marsala, Kurkuma

und Curry, mild gegart in Kokosmilch und Gemiisebriihe

FISCHGERICHTE

Matjesfilets Hausfravenart ... 1380€
2 Matjesfilets in einer Sahne-Schmand Sauce mit Apfelstiicken,

Gewiirzgurke und Zwiebel, dazu Bratkartoffeln

Seelachsfilet ... o 1420 €

Zart gebacken mit feiner Panade, hausgemachtem Kartoffelsalat

und Remouladensauce, Salatbouquet

Mediterrane Spaghetti ... 17.80 €

Garnelen in Olivendl, Kirschtomaten, Zucchinistreifen mit Knoblauch

u. Chili gebraten, Schuss Weiflwein, Minzstreifen-Topping

Medaillons vom Steinbeisser ... 21.00 €

Pochiert, Cognac-Krustentier-Sauce m. Crevetten, Romanesco u. Petersilienkartoffeln

HOTELGASTHOF BAYERISCHER HOF



BROTZEITKARTE

( auch auRerhalb der Kiichenzeiten * )

9) vegetarisch \ﬂ vegan

Bayerischer Wurstsalat * ...
Schinken-Lyoner in feinen Streifen, pikant mit Zwiebeln
und Gewiirzgurke im Essigsud bereitete bayerische Spezialitit,

dazu Bauernbrot und Butter

Bauernseufzer warm o. kalt *

1 Paar mit Bauernbrot, Senf

IMIE SQUETKTAULE oo+ 1.20 €

Stadtwurst mit ,Musik” * ... 8,80 €

Oberpfilzer Variante der frinkischen Schwester: aus Rind- und
Schweinefleisch vorgebriiht, anschliefend gerducherte grobe Fleischwurst
mit frischen Kriutern zubereitet — zus. mit Zwiebeln, Gewiirzgurke

und Petersilie in Essig und Ol, dazu Bauernbrot

Obazda * .. D,D0 € EY)

Bayerische Spezialitit: fein gewiirzter Weich- u. Frischkise, mit

Creme-Fraiche, Sahne, Paprika u. Zwiebeln verfeinert, dazu Bauernbrot

Bayerischer Brotzeitteller* ... 1350€
Stadtwurst, Bauernseufzer, ger. Schinken u. Emmentaler,

Obazda mit Gewiirzgurke, Bauernbrot u. Butter

Currywurst — der Klassiker ... 950€
Mit wiirziger Tomatencurrysauce, dazu knusprige Pommes Frites

im Feinschnitt ( nur wihrend der Kiichenzeiten )

HOTELGASTHOF BAYERISCHER HOF



SONNTAGS- UND
FEIERTAGSKARTE

) vegetarisch \ﬂ vegan

ZUSATZLICH ZUR STANDARDKARTE

Schweinebraten ..o 12,90 €

Halsstiick vom Oberpfilzer Strohschwein
,rosch® im Ofen gegart in dunkelsimiger Sauce,

frischem Kartoffelknodel und Speckkraut

Schaufer] ... 13,90 €

Im Ofen gegartes Schweineschulterstiick,
leicht vom Knochen zu trennen mit knackiger Kruste
in dunkler eigener Bratensauce

mit Speckkraut und frischem Kartoffelknodel

HOTELGASTHOF BAYERISCHER HOF



DESSERT
@ vegetarisch \ﬂ vegan

Palatschinken ...
Diinn gebackener Pfannkuchen

mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagsahne

Apfelkiichle ...
In Bierteig gebackene Apfelringe,

mit Grand Marnier verfeinert und einer Kugel Vanilleeis, Schlagsahne

Apfelstrudel ... ... 690€

Die Apfel-Variante Osterreichs:
in Blitterteig eingerollte Apfel-Zimtfiille mit Vanilleeis, Schlagsahne

Zitronensorbet ,MountRigi“ . 580€ N

Grufl aus der Schweiz:

Zitronensorbet mit Mount-Rigi-Likor, fr. Minze

Weitere Eisspezialititen

entnehmen Sie bitte der gesonderten Eiskarte

HOTELGASTHOF BAYERISCHER HOF



